COMME CHEZ SOl

LIONEL & LAURENCE RIGOLET

LA CARTE

Euros
ENTREES
@  Mousse de jambon d'Ardenne "Pierre Wynants" ... 27,00
Méli-mélo croquant de légumes oubliés et hivernaux,
champignons forestiers, comté 24 mois, coulis de cardamine hérissé ..........ccccceevvirveerccnnnnn. 37,00
Duo d’anguilles fumées, raifort sauvage,
granny Smith et croquant au PIMENT ......ccccieiiiiiiie e e e e ree e e e 39,00
Emincé de dos de lapereau, creme légere a I’Aurélie,
qUIN0A CroquUaNnt L rOMANIN oo 43,00
@ Foie d’oie et gelée a la truffe du Vaucluse (60 SF) .....eeeeerreeeeiiieeeeeiieee et e 48,00
Poélée de coquilles Saint-Jacques de Dieppe aux champignons des bois,
panais, petits gris de Namur @illES ........cueeiiiiie i 49,00
Eufs brouillés a 1a truffe BIANCAE ........evvviiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeee ettt e e eeeeeeeeeeeeeees 69,00
@ Salade parmentiére au homard de la mer du Nord et aux truffes noires ........ccccceeeeevvccnvieeneennnn. 98,00
Royal Belgian caviar "OSCIETra" (50 8r) ..cccvveeeeeiiieeeiiie e eeieee e et e eetee e e e eree e e eearee e e eearee e e e eabaee e enres 154,00

ENTREES / PLATS

Mi-cuit de truite saumonée, lentilles vertes du Puy et artichaut
a I’huile vierge de noisettes et au vinaigre de Mmerlot .........ccoeeeceivveeeee i 35,00/ 47,00 *

@  Filets de sole, mousseline au riesling et aUX CreVettes GriSES ......o.vwevreereveeeesreereeans 45,00* /59,00 *

Barbue rotie, plates de Zélande, coulis de Grenache, navet safrané,
boutons de brocoli (MinNiMumM 2 COUVEIS) ....cuiiiiiiiieeeciee et e pp 52,00/ 74,00 *

@  Filets de sole et médaillon de homard,
petite salade du marché et cardinal Crémeée ..........cccooecveiieciiie e, 69,00 /97,00 *

@ Moelleux de plates de Florenville au crabe, aux crevettes grises
et au Royal Belgian caviar Oscietra,

beurre blanc d'huitres a 1a CIDOUIETLE ......ueeeeeeei e 98,00 /177,00
Onglet de veau au poivre timut du Népal,
cannelloni de joue a la Moutarde GantOiSE .......ecccciieieeciiiie ettt e e e aaee e 45,00 ¢

@ Rable de lievre au coulis de pomerol et crémé a la moutarde foncée,
sauté de champignons sauvages (Par 2 COUVEITS).....couuirmririrreeiirieeeeireeeeeeirereeesseeeessseeeeens pp 59,00 *

Supréme de pigeon fermier du Poitou, crumble de noisettes et amandes
AUX fiNes EPICES 1 A I'EStragON .. .iii e ettt e e e e s e e e e et e e e e e entae e e enreeas 63,00.*

Carré de chevreuil, son jus a la «Mabrew», chou cabus,
scorsoneres et sauté de Poitring fUMEBE ........oocuviii i e 74,00 ¢

@  Lievre royal a ma facon
1% assiette : rable en poélée périgourdine aux champignons des bois
2°Me assiette : en estouffade avec son petit BOUdIN ......ccccveeievieeiceiceicceceece e pp 115,00.
(par table, sur commande deux jours ouvrables a I'avance)

@ : LES INDERACINABLES

* PLATS SUIVIS D'UNE REPASSE.

EN CAS DE COMMANDE A LA CARTE FORTEMENT VARIEE,
LE TEMPS D'ATTENTE POURRAIT ETRE PLUS LONG. MERCI POUR VOTRE COMPREHENSION.
OCTOBRE - DECEMBRE 2018



