COMME CHEZ SOl

LIONEL & LAURENCE RIGOLET

DE SPIJSKAART

Euro
VOORGERECHT
@ Mousse van Ardeense ham "Pierre WYNaNtSs" ......ooooooiiieee et eerrree e e e ertaree e e e e 27,00
Krokante méli-mélo van vergeten wintergroenten, bospaddenstoelen,
Comté kaas 24 maanden, coulis van cardaming hérissé .........cccccccvvviiiiiiiiiiiiiii 37,00
Duo van gerookte paling, wilde mierikswortel,
granny Smith en krokant zoete Chili .........ccueiiiiiiiiiii e 39,00
Rug van jong konijn, lichte room met Aurélie geitenkaas,
QUINOQ BN FOZEMATIJN wetttiitiieeiiiiiiitteeeeeeseeiirrteeeeeessssatateeeeeessssssssssaeeeeesssssssnraaeeeessssssssseaaeessenns 43,00
@  Ganzelever met gelei van truffel uit de Vaucluse (60 8r) ....cceecvereeeiieeeeeiieee e e 48,00
Sint-Jakobs vruchten uit Dieppe met wilde paddenstoelen,
pastinaak, knoflook slakken Uit NamMEN ......cccueiiiiiiiii e 49,00
Roereieren mMet WItte TrUTTRI ...... e 69,00
Salade van Noordzeekreeft met zwarte truffels en aardappelen ......ccccooveiiiieiiiiiiciee e, 98,00
Royal Belgian caviar "OSCIetra ™ (50 BF) ..ovveevireerieeeiieeeieeeitteeeteeesteeesreessteeesbeestaeesaaeessaeesaseenns 154,00

VOORGERECHT / HOOFDGERECHT
Mi-cuit van zalmforel, groene linzen uit Puy,

artisjok met hazelnootolie en Merlot azijn .....cc.eevvecieeiiecieee e 35,00/ 47,00 ¢
@  Zeetongfilets met een mousseline van riesling en grijze garnalen ..........ccccccccvveenneee. 45,00 * /59,00 *
Gebraden griet, Zeeuwse oesters, grenache rode wijn sauce,
saffraan meiknolletjes , broccoli (minimum 2 personen) ........ccccceeevveeeveeeecreeennen. pp 52,00/ 74,00 *
@  Zeetongfilets en kreeftenmedaillon, verse salade en roomsaus .......ccccccveeeeciieeeecinenn. 69,00 /97,00 ¢
@  Aardappelmousseline met krab, grijze garnalen
en Royal Belgian caviar Oscietra, oesterboter met bieslook ..........ccccceevvvevivciieeennnnen. 98,00/ 177,00
Kalfslonghaas met Timut Peper uit Nepal,
cannelloni van kalfswang met Gentse MOoSterd ..........ccoeciiiiiiiiie e 45,00 ¢
Hazerug met een romige coulis van pomerol en donkere mosterd,
gesauteerde wilde champignons (Per 2 PErsONEN) ........cccceeeeeciieeeeeciieeeeecieee e e e eeiree e pp 59,00 ¢
Borstfilets van duif uit Poitou, hazelnoot en amandel crumble
met fijne Kruiden €N dragomn ......oociiie i e e et e e e ae e e s ae e e e saaeeeean 63,00 *
Reeboknootjes,, «Mabrew» sap, , cabus kool, schorseneren, gerookt spek ........ccccceecvveeennnneen. 74,00 ¢

@  Haas op koninklijke wijze, op mijn manier
1°* bord : zijn rugstuk met wilde champignons en zwarte truffel
2% bord : gestoofd, wildsaus met ganzelever, sjalotten en een bloedworstje ................. pp 115,00
(per tafel, op bestelling 2 werkdagen vooraf)
@ : EVERGREEN

¢ GERECHTEN MET EEN TWEEDE BEDIENING.

BIJ HEEL VERSCHILLENDE BESTELLINGEN UIT DE KAART,
KAN DE WACHTTIJD LANGER WORDEN. WIJ DANKEN U VOOR UW BEGRIP.
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