LA CARTE

EUR
{8 Mousse de jambon d'Ardenne "Pierre Wynants"..............cccooovoveoioieoioneeee. 24,00
Filet de lisette mariné au yuzu, petite mélée d'encornets a ['huile d'olive
et coulis de PIMeNt dOUX ........cccciiiiiiiiiiii e, 33,00
Carpaccio de coquilles Saint-Jacques aux épices orientales
(MURIMUIT 2 COUVEITS) oo py 42,00
{8 Foie d'oie et gelée a la truffe du Vaucluse ..o, (60 gr) 56,00
Fin bouillon de coquillages, huitre Gillardeau
et sauté de rouget aUX PASSE-PIEITES ......c.cuiuiiiiiriieiiieeieiiecie ettt 63,00
{8 Salade parmentiére au homard de la mer du Nord et aux truffes noires .............. 95,00
Royal Belgian caviar "Gold label" ... (50gr) 154,00
|
Loup de mer poélé a la citronnelle, purée de butternut
et jus de jeunes carottes (Minimum 2 COUVErLS) ......c.ovmorrirriririrnesrrrinn. pp 37,00/ 53,00
{8 Filets de sole, mousseline au riesling et aux crevettes grises .........c.coocoooorverrrrnnn. 40,00 / 56,00
Poélée de saint-pierre au chorizo et lardo,
quinori a l'huile d'argan et coulis de brocoli...........ccooioiviviiiiii 54,00 / 69,00
‘& Roulade de filets de sole et médaillon de homard,
petite salade du marché et cardinal crémée .............oooiioiiiiiiiii, 67,00 / 95,00
{8 Moelleux de plates de Florenville au crabe, aux crevettes grises
et au Royal Belgian caviar, beurre blanc d'huitres & la ciboulette ................... 94,00 /173,00
|
Crillade de volaille fermiere farcie aux lentins de chéne et a ['estragon,
fritots de I1Z SAUVAZE .....ccoooiiiiiiiiiiieiec 39,00
Roulade de lapereau au piment d'Espelette,
méli-mélo du marché aillé (minimum 2 couverts).........c.cccocovvvvvvrrrrrrnn. 4 57,00
& Filet de boeuf aux truffes NOIIES .........ocoooioioiiioiee e 114,00
Pluma de porc Duroc a la truffe d'été, artichaut poivrade et topinambours ......... 81,00
Dos de canard sauvage au poivre vert et au curry,
sauté champétre et poélée de figues fraiches..........c.ccoooiiiiiiiiii, 47,00

‘8 : Lesindéracinables

Service et taxes inclus.
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