
LA CARTE

EurosEntrées

Plats

 Filets de sole, mousseline au riesling et aux crevettes grises ������������������������������������������������������������������������������������������������65,00
Hamachi confit dans son beurre aux agrumes,

petits pois aux épices Kama, coulis de persil au gingembre frais ����������������������������������������������������������������������������70,00         
 Filets de sole et médaillon de homard, cardinal crémée  �����������������������������������������������������������������������������������������������������105,00 
 Moelleux de plates de Florenville au crabe, crevettes grises

et Royal Belgian caviar «Oscietra», beurre blanc d’huîtres à la ciboulette  �����������������������������������������������������185,00

 

Côte de veau grillée, ris de veau,
béarnaise au beurre noisette, pommes pont neuf (par 2 cts) �����������������������������������������������������������������������������pp 65,00

Suprême de pigeon de Vendée, boudin de cuisses, pistache, eryngii, crème d’ail confite �������������������������75,00
Noisette d’agneau, chiffonnade d’épaule,

morilles fraîches, fèves des marais, asperge blanche ��������������������������������������������������������������������������������������������������������� 75,00
 

 : Les indéracinables

Les desserts chauds sont présentés sur une carte spéciale
et doivent être commandés en début de repas.

 Plats suivis d’une repasse.
En cas de commande à la carte fortement variée,

le temps d’attente pourrait être plus long.
 Merci pour votre compréhension.

Printemps  2024

Service et taxes inclus

 Nous vous prions de nous signaler toute allergie ou régime alimentaire spécifique.
Par respect pour nos équipes, nous fermons notre maison à 16h30 et 00h15 

       
 Mousse de jambon d’Ardenne «Pierre Wynants»  �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������35,00
      Asperge verte légèrement fumée de chez Longelune,
              ormeau laqué, bouillon dashi, mousseline à la rhubarbe et pamplemousse ����� ���������������������������������������55,00    
 Salade parmentière au homard de la mer du Nord et aux truffes noires ���������������������������������������������������������������105,00

Royal Belgian caviar «Oscietra» Sélection spéciale Comme chez Soi (50 gr) ��������������������������������������������������������160,00

 Filets de sole, mousseline au riesling et aux crevettes grises �����������������������������������������������������������������������������������������������50,00
Tataki et tartare de thon Bluefin à l’huile de sésame toasté,

fenouil mariné au vinaigre de cidre �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������60,00
 Filets de sole et médaillon de homard, cardinal crémée ���������������������������������������������������������������������������������������������������������75,00
 Moelleux de plates de Florenville au crabe, crevettes grises

et Royal Belgian caviar «Oscietra», beurre blanc d’huîtres à la ciboulette  ����������������������������������������������������105,00



  

  






  

   








