
DE KAART

EuroVoorgerecht

Hoofdgerecht

 Zeetongfilets met een mousseline van riesling en grijze garnalen����������������������������������������������������������������������������� 70,00                                                                                                                           
Zeebaarsfilet, mosselen op de Kamado, venkel, beurre blanc met steranijsbloem �������������������������������������  85,00

 Zeetongfilets en kreeftenmedaillon, romige kardinaalsaus�������������������������������������������������������������������������������������������� 110,00 
 Aardappelmousseline met krab, grijze garnalen en Royal Belgian caviar ”Oscietra”,

beurre blanc van oesters met bieslook ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 190,00

Suprême van kwartel, gebakken eendenlever,
cantharellen, amandelen, frambozenazijn������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  65,00

Gegrilde kalfskotelet, choronsaus, gestoofde sucrine,
tempura van maïs met massala tandoori. (voor 2 pers)��������������������������������������������������������������������������������������� pp 75,00

Gelakte kalfszwezerik, paddenstoelenemulsie,
fijngekarnde boterpuree.������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 85,00

 : Evergreen

De warme nagerechten vindt u terug op een speciale kaart
en dienen bij het begin van de maaltijd besteld te worden.

 Gerechten met een tweede bediening.
Wanneer uw gezelschap veel verschillende « à la carte » gerechten bestelt

kan de wachttijd oplopen.
Wij danken u voor uw begrip.

Zomer 2025

Bediening en BTW inbegrepen

Gelieve ons op de hoogte te brengen van al uw voedselallergieën en speciale dieetwensen.
Uit respect voor onze teams, sluiten we ons huis om 16u30 en 00u15

 Mousse van Ardense ham «Pierre Wynants»  ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 40,00
Texturen van tomaten met basilicum, granité van onze Kombucha met yuzu,

Cabriolait en Merx gekruid kazen ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 45,00                                                                                   
Fijne handgesneden ossenhaas, gerookte broccolipuree, zwarte knoflook,

soja, kaviaar Oscietra Special Selection (20gr)����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 85,00
Royal Belgian caviar «Oscietra» Speciale Selectie voor Comme chez Soi (50 gr)�������������������������������������������� 160,00

 Zeetongfilets met een mousseline van riesling en grijze garnalen ����������������������������������������������������������������������������������������� 55,00
 Zeetongfilets en kreeftenmedaillon, romige kardinaalsaus����������������������������������������������������������������������������������������������� 80,00

Bretoense kreeft, zomertruffel, open ravioli met klauw en kalamansi,
uiencompote met citroenverbena������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  85,00  

 Aardappelmousseline met krab, grijze garnalen en Royal Belgian caviar ”Oscietra”,
beurre blanc van oesters met bieslook������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 110,00
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